Oppskrift

Grovt bred med ekte kokt skinke og salat

Denne matpakka hopper du garantert ikke over!

Slik gjer du



Skjeer en skive med et godt grovt bred. Bruk smer hvis du ensker. Skjeer agurk i 2 avlange skiver, kutt
opp en reddik og litt gresslek.

2

Dander bredskiven

Legg forst salat pa skiven. Deretter 2 skiver med Gilde kokt skinke, 2 avlange skiver agurk og
reddikskiver til slutt. Dryss over gresslok.

Vel bekomme!

Tips! Har du noe tert bred kan du gi det nytt liv i bredristeren.

Ingredienser

Du trenger
Ekte kokt skinke 2 pk
Bred 1 stk
Agurk 1 stk
Reddik 1 stk
Hakket gresslok 1 stk
Allergener

e Gluten



