Oppskrift

#32 Brushcetta med julepolse

Bruschetta med julepeolse, peere, blamuggost, fikenmarmelade og rosmarin

Slik gjer du



Skjeer kokt julepealse i skiver og pannestek de med smeor. Del landbred i skiver og rist de i bredrister
eller legg de litt i ovnen sa de blir spre. Smer de med smer og ha over litt hakket rosmarin sa det

setter smak i smoret.

2

Topp bredskivene

Topp bredskivene med skivet paere, julepelse og biter av blamuggost.
Ha over litt fikenmarmelade og litt hakket rosmarin.

God jul, fra den norske bonden!

Ingredienser

Du trenger

Julepealse

Smer

Paere

Selbu bla (evt. annen bldmuggost)
Fikenmarmelade

Rosmarin
Allergener

o Melkeprotein inkl laktose

1pk
50g
2 stk
1 stk
1 glass

1 stk



