Oppskrift

Revet pinnekjott med redkalsalat og setpotetaioli

Herlig pinnekjottrett med redkalsalat og setpotet aioli i tortillalefse.

Slik gjer du

Skjeer kalen i tynne strimler. Terrist nottene og legg de sammen med kalen. Vend inn tranebaer som er
surret lett i litt honning i stekepanne noen minutter. Hell over olje, eddik og pepper. Bland godt
sammen.
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Sotpotetaioli

Skrell setpoteten og del den i smabiter. Kok den myk. Ha den i en blender og ha i hvitlek og egg. Kjer
rolig og hell oppi olje i en tynn stréle. Kjer hurtigere og lag en slett setpotetaioli. Smak til med salt,
sitron og pepper
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Servér

Servér pinnekjottet i tortilla eller lefser. Ha over redkalssalat, setpotetaioli og eventuelt litt klementin
eller appelsin i biter.



Ingredienser

Du trenger

Gilde Pinnekjott

Tortillalefser

Redkal

Notteblanding (mandel, valnett, pistasjnett og

hasselngtt)
Tranebeer
Honning
Olivenolje
Hvitvinseddik
Pepper

Klementiner
Sotpotetaioli

Setpotet
Eggeplomme
Hvitleksfedd
Rapsolje
Salt & Pepper

Sitron

Allergener

e Gluten
e Notter

e Egg

400¢g
8 stk

0,25 stk

2dl

2dl

1ss

etter enske

150 g
2 stk
2 stk

1,5dl

mengde etter enske



