Oppskrift

#8 Julepeolsebruschetta med blamuggost

Bruschetta med julepeolse, paere, blamuggost, fikenmarmelade og rosmarin

Slik gjer du

Del opp pelsen i skiver. Stek de i litt smer pa middels varme, til de har fatt litt farge.

Del opp osten i skiver og fordel den pé bredskivene. Ha over polse og pere i bater. Topp med
fikenmarmelade, litt frisk timian og pepper.



Ingredienser

Du trenger

Julepelse

Smer

Paere

Selbu bla (evt. annen bldmuggost)
Fikenmarmelade

Rosmarin

Landbred

Allergener

e Melkeprotein inkl laktose
e Gluten

1pk
104
1 stk
150 g
1 glass
1 stk

4 skiver



