Oppskrift

Bruschetta med spekeskinke, hvitost og baer
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Oppskrift pa bruschetta med norsk spekemat, hvitost, litt grent og friske baer. Altsa en norsk vri pd
den italienske klassikeren. Dette er en enkel, rask og god rett som passer perfekt til forrett, lunsj,
tapas eller som innslag til koldtbordet.

Tilbered bredet

Rist landbred og péafer smer.
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Tilbered topping

Pannestek grennkal og spinat i olje i 1 minutt.
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Rist netter og server

Grovhakk hasselnetter og rist i en panne.

Topp sa bredskivene med spekeskinke, grennkal og spinat blanding, hvit geitost, friske baer og de
ristede hasselnettene.

Vel bekomme, fra den norske bonden!

Ingredienser

Du trenger
Landbred 4 skiver
Smer
Spekeskinke 2 pk
Blabaer 1 beger
Hasselnotter 1 neve
Spinat 1 pose
Grennkal 1 neve
Hvit geitost

Allergener

e Gluten

¢ Melkeprotein inkl laktose
e Notter



