Oppskrift

#29 Grillpelser med gaustatopping
I ——

Oppskriften krever litt tilberedning i forkant av turen!

Slik gjer du

Stek baguettene ferdig i ovn fer du gar ut pa tur. Rer sammen remme og tyttebeersyltetey. Denne
blandingen kan du ogsa gjere hjemme for turen, dersom det skulle vaere mer praktisk og ta med ferdig
i et glass.
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Grill pelsene

Grill pelsene pa balet eller pa en grill.
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Servér

Server de varme polsene i baguette med sterk sennep, agurkrelish og tyttebaerremme.
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Topping

Finner du tyttebaer eller krekling langs stien kan du drysse de over polsa, som gir en liten vill og frisk

piff pa maten.

Ingredienser

Du trenger

Grillpelser
Baguette
Agurkmiks
Remme
Tyttebeersyltetoy

Sennep

Allergener

Gluten

Egg

Melkeprotein inkl laktose
Sennep

1pk

4 stk (sma)
1 glass

8 skiver
3ts

1 stk



