Oppskrift

Balpglse - pglsei pinnebrad

¥
¥

Grillpglsene surresinni strimler av ferdig pizzadeig eller i pinnebrad. Et perfekt turmaltid!

1

Skjeer pizzadeig eller lag pinnebr ad




Skjea pizzadeigen opp i strimler, eller lag pinnebrad. Hvis du vil lage pinnebred begynner du med a blande
alt det tarre. Spe deretter med vann og oljetil det blir en glatt deig. Legg deigen i en boks eller en bredpose
og ta den med patur.

2

Surr deigen rundt pglsene

Surr deigen rundt pelsa og tre den pa en palsepinne. Grill over balet og snu pinnen ofte slik at det ikke blir
brent. Dyppesi ketgup og sennep. Tagjerne med litt ekstra tilbehar om du gnsker!

I ngr edienser

Du trenger

Grillpeal ser 8 stk
Ferdig pizzabunn 1 stk (eller lag pinnebrad)
Ketchup

Sennep

Pinnebr ed

Hvetemel 4dl
Salt 05ts
Hvitt sukker 3ts
Bakepulver 2ts
Naytral olje 5ss
Vann 1,5d
Tipstil annet tilbeher
potetsalat

Coleslaw

Agurkmiks

Allergener

e Gluten
e Sennep



