Oppskrift

Bakte gragnnsaker med pgise






Bakte grannsaker med palser fra Gilde er et klassisk norsk middagstips til norske familier!

1

Slik gjer du

Forvarm ovnen 180 grader. Kutt potet, bete, gulrot og hvitlgk i biter. Del sitronenei to. Hagrannsakenei en
ildfast form og hell over olje. Salte og pepre etter gnske.

2

Bak grennsakene og pglsene

Ha pafrisk timian og bak grannsakenei ca. 15 minutter. Del pglsene palangs og hadei formen de siste 7
minuttene. Serveres varm.

Vel bekomme, fra den norske bonden!

I ngredienser

Du trenger
Grillpglser 1 pk
Setpotet 2 stk
Beter 4-6 stk
Gulretter 4-5 stk
Hvitlgksfedd 2 stk

Sitron 2 stk
Olivenolje  1stk
Timian 1 stk
Salt & Pepper

Allergener



