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https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott

Juletaco med pinnekjott

1t Lett 4 pers.


https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza

= 0 B @3 =

Pinnekjottpizza med juletopping

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepanne-med-sosisser-lettsaltet-rosenkal-og-mandler

Julepanne med sosisser, lettsaltet rosenkal og mandler

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepanne-med-sosisser-lettsaltet-rosenkal-og-mandler
https://www.gilde.no/oppskrifter/juleramen

Juleramen

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/juleramen
https://www.gilde.no/oppskrifter/asiatisk-ribbe-med-steambuns

Asiatisk ribbe med glaze og bao buns

4t 25m Middels 7 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/asiatisk-ribbe-med-steambuns
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepostei-med-syltet-rodlok-og-julekrydret-sylteagurk
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Julepostei med syltet radlok og julekrydrede sylteagurker

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepostei-med-syltet-rodlok-og-julekrydret-sylteagurk
https://www.gilde.no/oppskrifter/bruscetta-med-julepolse

#32 Brushcetta med julepolse

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/bruscetta-med-julepolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/rokt-julepolse-pa-ovnsbakt-purre-med-hasselnottsmor-og-timian

Rokt julepolse pd ovnsbakt purre med hasselnattsmer og timian

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/rokt-julepolse-pa-ovnsbakt-purre-med-hasselnottsmor-og-timian
https://www.gilde.no/oppskrifter/roastbiffcarpaccio

Roastbiffcarpaccio

15m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/roastbiffcarpaccio
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-omelett

#51 Julepolse-omelett

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-omelett
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-rosenkal

#57 Julepolse med rosenkal

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-rosenkal
https://www.gilde.no/oppskrifter/juleskinke-med-klementinsalat

Juleskinke med klementinsalat

35m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/juleskinke-med-klementinsalat
https://www.gilde.no/oppskrifter/vossakorv-pa-lun-julesalat

Vossakorv pa lun julesalat

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/vossakorv-pa-lun-julesalat
https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-saltbakt-kalrot-og-kryddersmor
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Medisterkaker med saltbakt kdlrot og kryddersmer

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-saltbakt-kalrot-og-kryddersmor
https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-sylte-den-halve-i-terninger

Hel sylte, den halve i terninger

35m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-sylte-den-halve-i-terninger
https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-bacon-og-ertekrem

Lutefisk med bacon og ertekrem

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-bacon-og-ertekrem
https://www.gilde.no/oppskrifter/kinesisk-ribbe

Asiatisk ribbe

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kinesisk-ribbe
https://www.gilde.no/oppskrifter/ribberull-på-lussekatter

Ribberull pa lussekatter

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ribberull-på-lussekatter
https://www.gilde.no/oppskrifter/tilbehor-til-ribbe

Tilbehor til ribbe

10m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/tilbehor-til-ribbe

