Artikler

Alt om pinnekjott

Gilde har alt du trenger til jul! Derfor har vi samlet alle vare pinnekjett oppskrifter, tips og tilbeher!
Her finner du masse inspirasjon til oppskrifter som smaker like godt fer og etter jul.

Kjop pinnekjott fra Gilde pa nettet

Meny Meny )

Prev en av disse oppskriftene med pinnekjott


https://meny.no/sok/?query=Gilde+pinnekj%C3%B8tt+lam



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-kalrabistappe-og-poteter
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Pinnekjott med kalrabistappe og poteter

3t 30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-kalrabistappe-og-poteter
https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott

Oldampet pinnekjott

3t 20m Middels 4-6 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-pommes-anna-på-kalrot-og-sotpotet

Pinnekjott med «Pommes Anna» pa kalrot og sotpotet

4t Vanskelig 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-pommes-anna-på-kalrot-og-sotpotet
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillet-pinnekjott-med-rodkalsalat-notter-og-klementin
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Grillet pinnekjott med rodkalsalat, notter og klementin

3t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillet-pinnekjott-med-rodkalsalat-notter-og-klementin
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-jordskokk-og-potet-grateng
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Pinnekjott med jordskokk- og potetgrateng

3t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-jordskokk-og-potet-grateng
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottrester-med-tabbouleh-granateple-og-yoghurt-dressing
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Pinnekjottrester med tabbouleh og yoghurt-dressing

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottrester-med-tabbouleh-granateple-og-yoghurt-dressing
https://www.gilde.no/oppskrifter/tortellini-med-pinnekjott-og-parmesan

Tortellini med pinnekjott og parmesan

1t 30m Middels 2 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/tortellini-med-pinnekjott-og-parmesan
https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsgrillet-pinnekjott-med-spro-gronnsaker

Ovnsgrillet pinnekjott med spre gronnsaker

35m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsgrillet-pinnekjott-med-spro-gronnsaker
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottsuppe

Varmende pinnekjottsuppe

2t 40m Lett 8 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottsuppe
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
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Pinnekjottpizza med juletopping

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott

Juletaco med pinnekjott

1t Lett 4 pers.


https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott-med-rotmos
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Oldampet pinnekjott med rotmos

30t Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott-med-rotmos
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-rotmos-og-saus

Pinnekjett med rotmos og saus

3t 30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-rotmos-og-saus
https://www.gilde.no/oppskrifter/vanne-ut-pinnekjott

Slik vanner du ut pinnekjottet

24t Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/vanne-ut-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe

Kalrabistappe med gqulrot

50m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe
https://www.gilde.no/oppskrifter/revet-pinnekjott-med-rodkalsalat-og-sotpotetaioli
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Revet pinnekjott med redkalsalat og setpotetaioli

35m Lett 4 pers.

Pinnekjott tilbehor


https://www.gilde.no/oppskrifter/revet-pinnekjott-med-rodkalsalat-og-sotpotetaioli

Pinnekjett med godt tilbeher har lange tradisjoner i julen. La deg inspirere til & servere pinnekjett med utradisjonelt
tilbehor!


https://www.gilde.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe

Kalrabistappe med gqulrot

50m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe
https://www.gilde.no/oppskrifter/blomkalpure-og-bacon

Blomkalpuré med bacon

20m Lett 4 pers.

Dette kan du lage med rester av pinnekjott


https://www.gilde.no/oppskrifter/blomkalpure-og-bacon

Har du rester av pinnekjott til overs fra julemiddagen? Fortvil ikke! Pinnekjott egner seq til s mye mer enn det
klassiske juletilbeheret, som for eksempel til pasta, taco og pizza. Her er syv inspirerende oppskrifter med en
spennende vri pa pinnekjett restene.

Tortellini med pinnekjott og parmesan
Denne oppskriften er laget av "Sultne gutter” med Gildes "Vart fineste pinnekjott”. Retten er perfekt
a lage om du har pinnekjott rester i romjulen!

1t 30m Middels 2 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/tortellini-med-pinnekjott-og-parmesan
https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott

Juletaco med pinnekjott

1t Lett 4 pers.


https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottsuppe

Varmende pinnekjottsuppe

2t 40m Lett 8 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottsuppe
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottrester-med-tabbouleh-granateple-og-yoghurt-dressing
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Pinnekjottrester med tabbouleh og yoghurt-dressing

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottrester-med-tabbouleh-granateple-og-yoghurt-dressing
https://www.gilde.no/oppskrifter/revet-pinnekjott-med-rodkalsalat-og-sotpotetaioli
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Revet pinnekjott med redkalsalat og setpotetaioli

35m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/revet-pinnekjott-med-rodkalsalat-og-sotpotetaioli
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
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Pinnekjottpizza med juletopping

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsgrillet-pinnekjott-med-spro-gronnsaker

Ovnsgrillet pinnekjott med spre gronnsaker

35m Middels 4 pers.

Se flere oppskrifter i andre kategorier

Les mesterkokkens hemmelige tips til perfekt pinnekjett, eller blir inspirert av alle vare juleoppskrifter!

Kampanje

Mesterkokkens hemmelige tips til perfekt pinnekjott
Fa tips til hvordan du velger det beste pinnekjottet, hvordan det vannes ut, dampes oq tilberedes i
ovn. Se alle Gildes oppskrifter pa pinnekjott her.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsgrillet-pinnekjott-med-spro-gronnsaker
https://www.gilde.no/kampanje/pinnekjott-oppskrift-tips-av-mesterkokken



https://www.gilde.no/konsept/alle-vare-juleoppskrifter

Alle vare juleoppskrifter!

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/alle-vare-juleoppskrifter
https://www.gilde.no/konsept/ribbe

Alt om ribbe til jul!

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/ribbe
https://www.gilde.no/konsept/julelunsj

Juleluns;j

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/julelunsj

