Oppskrift

Julepostel med deilig tilbehar






Et skikkelig julesmarbrad med norsk julepostei. Lett &lage og veldig godt!

1

Slik gjer du
Smer bradskivene med godt smar og pannestek skivenetil de er gyldne og spra. Legg de sa pa en tallerken.

2
Stek tilbehar | pannen

Hatranebaar, svisker og eplebdter i stekepannen og hell over litt honning og hakket timian. Ladet bli varmt
og vend det godt sammen.

3

Smer patoasten

Legg pa godt med leverpostei og bradskivene — og topp med deilig syrlig og set topping.

God julelung, fra den norske bonden!

I ngredienser

Du trenger
Gilde julepostei 1 pk (3509g)
Landbred 1 stk

Tranebag 100g
Svisker 8 stk
Rade epler 1stk
Honning 2ss
Timian 1 neve
Allergener

e Gluten



