Oppskrift

Ribberull palandbrad med fikenmarmelade
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Landbred med norsk ribberull, fikenmarmelade, bla druer og fiken. Supergodt i julal
1

Slik gjer du

Rist landbradskivene, smar de med smar og topp med litt salattopper.

2

Topp og server

Legg pa noen skiver ribberull, litt fikenmarmelade og fersk fiken og topp med noen druer.

Vel bekomme, fra den norske bonden!

I ngredienser
Du trenger
Gilde Ribberull 1709
Landbred 4 skiver
Smer
Fikenmarmelade 1 glass
Fiken 2 stk
Druer 1klase
Sal attopper
Allergener

e Gluten

o Melkeprotein inkl laktose



