Oppskrift

Grillpelse med tomatsalsa, revet ost og nachochips

Polse med taco-tilbeher. Fa pa litt tex-mex pa pelsa!

Slik gjer du

Skjeer grennsakene i sma terninger og rer alt sammen i en bolle. Press over lime. Smak til med salt &
pepper. Oppbevares i kjgleskap frem til servering.

Grill pelsene. Tilbered grillpelser i bred eller lompe med frisk salsa. Topp med revet ost og nachochips.

Vel bekomme, fra den norske bonden!

Tips! Blir salsaen for sur, rer inn % teskje sukker.



Ingredienser

Du trenger

Grillpelser
Tomater

Red paprika
Redlok

Lime
Olivenolje
Koriander
Salt & Pepper
Revet ost
Nacho chips

Palsebred

Allergener

o Melkeprotein inkl laktose
e Gluten

600 g
4 stk
0,35 stk
0,5 stk
1 stk

4 ss

2ss

1pk
1 pose

1pk



