Oppskrift

#26 Hotpot med kjottpolse

Hotpot med kjottpelse er en skikkelig god pelse- og pastarett hvor alt lages i en og samme gryta!

Slik gjer du

Del cherrytomater i to, loken i ringer, grovhakk basilikum og finhakk hvitleken.
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Ha ingrediensene i en kjele



Ha alle ingrediensen utenom parmesan i en kjele. Fyll pa med kokende vann slik at det dekker, og la
det hele putre til spagettien er kokt sa lenge som anvist pa pakken. Husk a rer om jevnlig slik at ikke

pastaen ikke klistrer seg sammen.
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Servér

Server hotpot med Gilde kjottpelse og topp med raspet parmesan.

Vel bekomme, fra den norske bonden!

Ingredienser

Du trenger

Gilde Kjettpeolser
Spagetti
Cherrytomater
Gul lek
Kjettbuljong
Basilikum

Vann

Salt & Pepper
Parmesan (revet)

Hvitloksfedd

Allergener

e Melkeprotein inkl laktose

900 g

400¢

2 pk

1 stk (i ringer)

1 stk

1 stk (Hele planten)

til det dekker révarene i gryta

100 g

1 stk



