Oppskrift

#12 Kjottpolser med pasta

Kjettpelser med pasta er en perfekt hverdagsmiddag som smaker godt, og er enkel og rask a lage!

Slik gjer du

Sett ovnen pa 220 grader. Legg tomatene i en ildfast form. Grovhakk hvitleken og legg sammen med
tomater og olibenolje. Ha over oregano. Salte og pepre etter enske. Stek i ovnen i ca. 10-15 min til
tomatene blir myke.
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Kok pasta og stek polsene

Kok pastaen som anvist pa pakken, mens tomatene er i ovnen. Stek kjettpelsene i litt smer mens

pastaen koker opp.
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Bland sammen og server

Bland til slutt sammen pasta, tomater og smuldret fetaost sammen. Server med kjottpolser, salat og

frisk basilikum

Vel bekomme, fra den norske bonden!

Ingredienser

Du trenger

Gilde Kjettpolser
Pasta, terr
Cherrytomater
Hvitleksfedd
Terket oregano
Olivenolje

Salt & Pepper
Fetaost

Salat

Basilikum

Allergener

e Gluten
e Melkeprotein inkl laktose

450 g
400¢
250g

4 stk

3ts

pakke

til servering



