Oppskrift

Ovnggrillet pinnekjatt med spra gr gnnsaker



| denne retten bruker du rester av pinnekjgett. Lompene finner du i frysedisken i butikken. Alternativt kan du
bruke smatortillas.




1

Slik gjer du

Dra pinnekjgttrestene fra hverandre. Hadet i en ildfast form og stek pa 200 grader i ovnen under grillen sa
det blir litt crispy.

2

Skjeer opp grennsakene

Skjaar agurk, gulrot og varlgk satynt som mulig, i tynne strimler. Finsnitt redkalen og hakk peangtter og
koriander.

3
Servér

Server pinnekjettet i pannekakene sammen med spra grannsaker og hoisin-saus. Topp med friske tyttebaa for
litt syrlighet og frisk koriander og netter.

Nydelig, fra den norske bonden! ??7???

I ngredienser

Du trenger

Gilde Pinnekjett 400 g
Lomper 12 stk
Hoisinsaus 1,5d
Agurk 0.33 stk
Varlak 4 stilker
Radkal 1009
Tyttebaa 1d
Peangtter 1 dl (Hakket)
Koriander 1 potte
Allergener

e Gluten

o Peangtter



