Artikler

Hamburger - Birgers oppskrifter og tips

Ingenting slar en skikkelig god hamburger! Det som er gey med hamburgere, er at de kommer i sa
mange variasjoner. Smashburger, tykke burgere, lyse bred, grove bred, masse forskjellige oster og
tilbeher. La deg inspirere av Gildes oppskrifter og opplev grillklassikeren pa helt nye mater enn du har
gjort for!



Birger Frimo har lang bakgrunn som kokk og har blant annet jobbet pa restauranten Baelgen og Moi. Birger er kaptein
pa Norturas kulinariske team, og er & se titt og ofte pa tv hvor han lager grill- og julemat. Her har vi samlet Birger
sine beste hamburger oppskrifter og tips.


https://www.gilde.no/oppskrifter/hvordan-grille-burger

Hvordan grille burger?

| sommer er det hamburger pa grillen som gjelder

Hamburger pa grillen. Trenger vi & si noe mer?

Sommer og finvaer er en perfekt anledning til 8 lage verdens beste hamburger. Et tips til godt tilbeher til
hamburgere, for de som er ute etter litt ekstra smak, er grillet paprika, bbq saus og syltet redlek. Du kan gjerne
glasere burgerne med bbq saus mens de grilles. Ogsa selvfelgelig cheddar - masse cheddarost!

Hjemmelaget hamburger med BBQ-dressing
Dette er en ekte BBQ-burger! Her viser vi deg hvordan du lager, steker og setter sammen en helt
hjemmelaget hamburger. Med bare norsk kjott selvfelgelig!

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hvordan-grille-burger
https://www.gilde.no/oppskrifter/burger-med-cheddarost-og-bbq-dressing



https://www.gilde.no/oppskrifter/umami-burger

Saftig hjemmelaget umami burger

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/umami-burger
https://www.gilde.no/oppskrifter/hamburger-med-blamuggost

Hamburger med blamuggost

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hamburger-med-blamuggost
https://www.gilde.no/oppskrifter/cheeseburger-med-bacon

Cheeseburger med bacon

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/cheeseburger-med-bacon
https://www.gilde.no/oppskrifter/hamburger-med-karamelisert-lok

Hamburger med karamelisert lgk

40m Lett 4 pers.

De beste oppskriftene pa hamburgerbred


https://www.gilde.no/oppskrifter/hamburger-med-karamelisert-lok

Imponer gjestene dine med saftige hjemmelagde hamburgerbred! Her har er vére beste oppskrifter pa myke brioche
hamburgerbred, fine burgerbred og pretzel hamburgerbred. Med disse oppskriftene far du gode og saftige bred
som smaker fantastisk til hamburgere.


https://www.gilde.no/oppskrifter/brioche-hamburgerbrod

Brioche hamburgerbraed

1t 25m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/brioche-hamburgerbrod
https://www.gilde.no/oppskrifter/hjemmelaget-hamburgerbrod

Fine hamburgerbred

1t 47m Middels 10 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hjemmelaget-hamburgerbrod
https://www.gilde.no/oppskrifter/hjemmelaget-pretzel-hamburgerbrod

Pretzel hamburgerbred

1t 5m Middels 10 pers.

Slik bygger du opp en hamburger med tilbehor

En god tradisjonell oppbygging av en hamburger ser slik ut:

e Brodtopp
Tilbeher
Burger
Dressing
Salat
Bredbunn

Godt tilbeher til burger er f.eks. bacon, ost, lek, grillet paprika, tomat, avokado og agurk. Noen bruker ogsé dressing
og salat pa bredtoppen. Sa lenge man har en fuktsperre pé bredet har det ikke sa mye & si i hvilken retning man
starter. Finn din egen signatur pa oppbygningen!

Slik steker du Gildes hamburgere

Stek helst en tint burger. Stek pa den ene siden til kjottkraften kommer til syne. Snu og stek til kjettkraften kommer
opp pa andre siden. Monter hamburgeren og servér umiddelbart.

Tips hvis du lager hjemmelaget burger

Hvis du lager hjemmelaget hamburger, og burgeren blir litt for les i konsistensen, ber man tilsette litt mer salt i
blandingen. Og husk, jo mer du "Jobber" med deigen, jo mer henger den sammen.

Hamburgere med det lille ekstra

Smashburger
Prov Birgers smashburger med syltet roedlok, cheddarost, tomater, salat og burgerdressing. Denne
blir det kamp om!

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hjemmelaget-pretzel-hamburgerbrod
https://www.gilde.no/oppskrifter/smashburger



https://www.gilde.no/oppskrifter/besseggburger-n

Besseggburger'n

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/besseggburger-n
https://www.gilde.no/oppskrifter/homestyleburger-med-fries

Homestyleburger med fries

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/homestyleburger-med-fries
https://www.gilde.no/oppskrifter/gilde-karbonadesandwich

Gilde Karbonadesandwich

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/gilde-karbonadesandwich
https://www.gilde.no/oppskrifter/gresk-lammeburger-med-tzatziki

Gresk lammeburger med tzatziki

45m Lett 4 pers.

Det beste hamburger tilbehoret


https://www.gilde.no/oppskrifter/gresk-lammeburger-med-tzatziki

Imponer gjestene dine med saftige hjemmelagde hamburgerbred! Her har er vére beste oppskrifter pa myke brioche
hamburgerbred, fine burgerbred og pretzel hamburgerbred. Med disse oppskriftene far du gode og saftige bred
som smaker fantastisk til hamburgere.


https://www.gilde.no/oppskrifter/lage-syltet-rodlok

Syltet redlok

15m Lett 10 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/lage-syltet-rodlok
https://www.gilde.no/oppskrifter/potetsalat-med-spekeskinke-eple-og-ramslok

Potetsalat med spekeskinke, eple og ramslgk

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/potetsalat-med-spekeskinke-eple-og-ramslok
https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-byggrynsalat-med-bacon-og-brokkoli

Kremet brokkolisalat med bacon og byggryn

30m Lett 4 pers.

Se etter disse hamburgerne neste gang du skal handle:


https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-byggrynsalat-med-bacon-og-brokkoli

Original Burger 800g Fr Enh

50000021471 0.800 kg

Original Burger 400qg Fr Enh

5000010431]0.400 kg

Herf & Char Burger Original 520g Fr Enh

5000009543 0.520 kg



https://www.gilde.no/produkter/000000005000002147
https://www.gilde.no/produkter/000000005000010431
https://www.gilde.no/produkter/000000005000009543
https://www.gilde.no/produkter/gilde-hamburger-400g

Gilde hamburger 400qg

5000009891 | kg

Cheeseburger 800g Fr Enh

5000001490 ] 0.800 kg

Flere gode tips og oppskrifter til sommeren

Konsept

Middagstips
Her har vi samlet alle Gildes middagstips. Tips til raske og enkle middager, men ogsa oppskrifter du
kanskje ikke lager til vanlig. Sa, hva lager du til middag denne uken?



https://www.gilde.no/produkter/gilde-hamburger-400g
https://www.gilde.no/produkter/000000005000001490
https://www.gilde.no/konsept/middagstips



https://www.gilde.no/konsept/grill

Grillguiden

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/grill
https://www.gilde.no/kampanje/alle-vare-oppskrifter-med-gilde-polser

Alle vare polseoppskrifter

Kampanje


https://www.gilde.no/kampanje/alle-vare-oppskrifter-med-gilde-polser
https://www.gilde.no/konsept/pizza

Pizza - alle vare oppskrifter

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/pizza

