Oppskrift

Biff stroganoff med kjattboller






Biff stroganoff med en liten vri. Kjettboller er ogsa fantastisk godt i en stroganoff!

1

Del opp og fres

Del lak og sopp i bater og fresi en varm gryte med olje til mykt og gyllent.

Del paprikai biter og hai gryten med tomatpuré og paprikakrydder. Lafresei et par minutter under
omrgring.

2

Vend inn kjattboller

Vend inn kjettboller og tilsett kraft og flete. La smakokei ca. 5 minutter eller til kjettbollene er
gjennomvarme.

3

Vend inn rgmme, salt og pepper

Vend inn ramme og smak til med salt og pepper far servering. Server med et dryss persille.

I ngredienser

Du trenger

Gilde kjettboller 800¢g
Ngytral olje 2ss
Sopp 2009
Paprika 1 stk
Tomatpuré 2ss
Paprikapulver 21ts
Kraft (ev. vann med buljongterninger) 3 dl
Flete 3d
Lett Rgmme 3dl
Persille

Salt & Pepper

Allergener



o Melkeprotein inkl laktose



