Artikler

Alle vare palseoppskrifter






Det kjennes pa smaken.

Kjettpelse, grillpalse, wienerpglser og julepalser. Her finner du alle Gildes oppskrifter med palser. Til
pal seel skerne, fra den norske bonden.

ryﬁ‘d or type unknown

Kjap produkter fra Gilde pa nett

\MENV

60 ar med pglser, 60 mater-a.spise de pa

Rating of this product is 4.2 out of 5.

Polsei vaffel


https://meny.no/sok/?query=Gilde%20p%C3%B8lser
https://oda.com/no/search/products/?q=Gilde%20p%C3%B8lser

Paisei vaffel er en morsom vri pa pelsemdltidet, og har i Norge sin opprinnelse fra Moss. Server med
ketchup og sennep, eller syltetay for en sgtere variant!

ﬁnot{ d or type unknown
Les mer

Rating of this product is 5 out of 5.

Balpgise - paisei pinnebr ad

Grillpaglsene surresinni strimler av ferdig pizzadeig eller i pinnebrad. Et perfekt turmaltid!

%Z d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-i-vaffel
https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-i-frakk-med-tilbehor

_.-'.'.I.ﬂf"f 4..‘\
Mogsy W%

p .

Rating of this product is 3 out of 5.

Nattpalse

Norsker wienerpalser fra Gilde er den perfekte festmaten! Ogsa nar du skal avslutte med litt nattmat far
festen er over. Derfor kan vi s, at vi er glade for atadel i shmange festligheter i lapet...

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/41-nattpolse
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Rating of this product is 4 out of 5.

Pelse patermos

Ikke gjar denne vanlige feilen nar du skal lage palse patermos! Dette er trikset du ma kunne som sikrer at
palsaikke sprekker i termosen!

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-pa-termos
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Rating of this product is 3.3 out of 5.

#59 Kokt grill i bred

Visste du at det ikke bare er wienerpalser som kan kokes/trekkes, men ogsa grillpalser? Dette er en tradision
som kanskje er spesielt populag blant trendere. Her gir vi deg fremgangsméten.

vﬁz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/kokt-grillpolse

Rating of this product is 5 out of 5.

Haglepgalise

For deg som elsker kjett er haglepalsa en vinner - to wienere lagt som enten sideligger eller overligger. Topp
med rekesalat og gressl gk for et ekstra smell i smaksl gkene!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/hagle-polse
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Rating of this product is 3 out of 5.

Bursdagspglse - wiener i brad

Palser og barnebursdag gér hand i hand, og lite kan sla feil med en klassisk wienerpglsei brad. Her kan du
lese hvordan de ber tilberedes.

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/wienerpolse-i-brod

Rating of this product is 5 out of 5.

Ventepalse

Ventepal

se er et must pagrillfesten! For litt ekstra smak mens du venter anbefaler vi en av vare spesial pal ser.

age Not Tgdhd or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/ventepolse

Rating of this product is 5 out of 5.

Slik koker du wiener palser

Hvordan koke pgiser? Wienerpglser er en enkel, rask og god middag. Men en vanlig feil mange gjer er &
koke palser. Wienerpglser skal ikke kokes, de skal trekkes. Nar paiser koker sprekker de, og...

Les mer

age not d or type unknown
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Gryter og gratenger


https://www.gilde.no/oppskrifter/slik-koker-du-gilde-wienerpolser

Rating of this product is 4.36 out of 5.

Palsegrateng

Palsegrateng er en digg og enkel middag. Denne italienske varianten med pasta kommer barnatil & elske!

age not d or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/italiensk-polsegrateng

Rating of this product is4.18 out of 5.

Poalsegryte

Palsegryte er like godt til middag i helgen til hverdags. Dette er en rask og enkel paglsemiddag hele familien
vil elske!

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/klassisk-polsegryte

Rating of this product is4.75 out of 5.

Sunn pglsegrateng med bagnner

Sunn pgal segrateng med bgnner og spinat. Dette er en rask og enkel hverdagsmiddag hele familien vil elske!

Les mer

age Not Tgdhd or type unknown



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng-med-bonner

Rating of this product is 5 out of 5.

Kremet Go'& Magrere palsegryte

Dette er en av favoritt pelse-oppskriftene til Desiree Andersen. Les hennestest av Gilde Go' & mager
grillpalser.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-go-mager-polsegryte

Rating of this product is 5 out of 5.

Palsegryte med potet- og blomkalmos

Palsegryte har blitt en middagsfavoritt blant nordmenn. Med ternet kjettpealse fra Gilde, deilig tomatsaus og
potet- og blomka mos I gfter du den klassiske palsegrytatil nye hayder. Dette er en...

ﬁz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegryte-med-potet-og-blomkalmos

Rating of this product is4.03 out of 5.

Kremet pastagryte med kjattpalser

Kremet pastagryte med norske p@iser er en hverdagsfavoritt hos det norske folk. Her gir vi deg den enkle

oppskriften.

ﬁz d or type unknown
Les mer
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https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-pastagryte-med-kjottpolser

Rating of this product is 4.5 out of 5.

Chorizo med sommer salat

Deilig Chorizo med lett sommersal at!
age Not Tgdhd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizo-med-sommersalat

Rating of this product is 5 out of 5.

Chili- og ostepglse med melon og avokadosal at

Oppskrift med chili- og ostepgl se toppet med asiatisk vinaigrette. Lett alage og ferdig pa ca. 20 minutter.

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-med-melon-og-avokadosalat

Rating of this product is 5 out of 5.

Chorizopgalser med potetmos, par mesan og pannestekte cherrytomater

Chorizopgl se med med potetmos og bakte cherrytomater er en rett for deg som liker palser med litt ekstra

krydder og smak!

ﬁz d or type unknown
Les mer
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Oppskrifter med kjattpaise

"if (wrapper.children.length


https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizopolser-med-potetmos-parmesan-og-pannestekte-cherrytomater

Rating of this product is 5 out of 5.

Kjettpalser med pasta

Kjettpalser med pasta er en perfekt hverdagsmiddag som smaker godt, og er enkel og rask alage!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolser-med-pasta

Rating of this product is 5 out of 5.

Kjettpalser med sgtpotetmos

Kjettpealser kler litt sadme og hvaer vel bedre enn satpotemos? Dette smaker nydelig en kald hastdag etter
tur i skogen — eller pa en helt vanlig onsdag nér du vil overraske med noe godit!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolser-med-sotpotetmos

Rating of this product is 5 out of 5.

Kjettpelse med ovnsbakte rotgrennsaker og dipp

Kjettpalser er skikkelig digg. Fin hverdagsrett for deg og familien.
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolse-med-ovnsbakte-rotgronnsaker-og-dipp

Rating of this product is 5 out of 5.

Pesto pizza med palse

Pizza stér pa favorittlisten for middag hos mange. Pesto er et smaksrikt alternativ til tomatsaus, og passer
perfekt for deg som vil havariagon i pizzamiddagen. Prev vare kjgttpalser som topping!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-polseskiver-pesto-og-cherrytomater

Oppskrift

One pot pasta med kjgttpalse

One pot gryte med pasta og kjettpalse er en skikkelig god rett hvor alt lagesi en og samme grytal Her far du
oppskriften.

RQage not fguihd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/hotpot-med-kjottpolse

Rating of this product is 5 out of 5.

Jambalaya med kj gttpalse

Jambalaya er en kul amerikansk rett du bare ma smake med Gildes kjgttpal ser!
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer
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Ekstra barnevennlige pgiseretter


https://www.gilde.no/oppskrifter/jambalaya-med-kjottpolse

Rating of this product is 3.67 out of 5.

Barnevennlig grillspyd med palse og gr gnnsaker

Dette er en av favoritt pelse-oppskriftene til Desiree Andersen. Les hennestest av Gilde Go' & mager
grillpalser.

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/go-mager-grillspyd-med-polser-og-gronnsaker

Rating of this product is 5 out of 5.

Pasta med palse

Pasta med pglse er en barnevennlig og rask middag! Denne lages med en enkel og god tomatsaus.

fage not ffhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-polse

Rating of this product is 5 out of 5.

Palsepizza

Denne retten lages pa 30 minutter med ferdig deig

Les mer

yfhd or type unknown



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsepizza

Rating of this product is 3.4 out of 5.

Tacopalser

Taco-tilbeher gir en ekstra piff til den vanlige pelsemiddagen!

Les mer

age Not

d or type unknown


https://www.gilde.no/oppskrifter/tacopolse

Rating of this product is4.33 out of 5.

Palsegrateng med potetmos

Palsegrateng med potetmos og klassi ske norske wienerpgl ser fra Gilde. Barna kommer til & elske denne!

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng

Rating of this product is 5 out of 5.

Spiralpalse

En morsom og méte & lage pelser pa ute pa tur med barna. Enkelt er det ogsal

yfhd or type unknown
Les mer
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Bratwur st og andr e spesialpalser


https://www.gilde.no/oppskrifter/spiralpolse

Rating of this product is 5 out of 5.

Rakt bratwur st med sommer salat og pepperrotkrem

Dette middagstipset er en 6 er paterningen! | hvertfall det VG ga oss pasin test av Gilde Bratwurst. Prov
nyheten du ogsa!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/rokt-bratwurst-med-sommersalat-og-pepperrotkrem

Rating of this product is 5 out of 5.

Bratwur st med knuste poteter og fetadipp

Dette middagstipset er en 6 er paterningen! | hvertfall det VG ga oss pasin test av Gilde Bratwurst. Prov
nyheten du ogsa!

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/bratwurst-med-knuste-poteter-og-fetadipp

Rating of this product is 5 out of 5.

Chili- og ostepglse med sgtpotet, ruccola og humus

Satpotet til chilli- og ostepalse er s godt og harmonerer veldig bral Prev denne enkle oppskriften pa grillen.

Les mer

age Not Tgdhd or type unknown



https://www.gilde.no/oppskrifter/chili-og-ostepolse-med-sotpotet-ruccola-og-humus

Rating of this product is 5 out of 5.

Kaaynes birria taco med pglser

Hvis du ikke har tid til &lage en ordentlig birriataco som ma sta akokei flere timer, er det mulig alage en
rask og digg birriataco med palsemakerens beste med Chipotle og Arbol i stedet.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/kaaynes-birria-taco-med-polser

Rating of this product is 5 out of 5.

Jalapefio og ostepalser med setpotet og gresskarkjerner

Grovkvernet gourmet pglse laget av svinenakke, krydder, Jalapefio og ost. Anrettet med sgtpotet og ting av
gresskarkjerner. Vare beste pglser noen sinne faktisk!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/jalapeno-og-ostepolser-med-sotpoteter-og-gresskarkjerner

Rating of this product is 5 out of 5.

Shakshuka med chili- og ostepal ser

Shakshuka er en spennende rett. Ekstra god med norske paiser! Oppskriften egner seg bade til luns og
middag! Masse smak med gode norske ravarer.

ﬁz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/shakshuka-med-chili--og-ostepolser

Rating of this product is 5 out of 5.

Pasta med siliana ostepgal se og auber ginemos

Palse og pasta er sa digg sammen. Prav denne norske pglsa med italienske smaker! Perfekt til hverdags!

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-siliana-ostepolse-og-auberginemos

Rating of this product is 5 out of 5.

Kaaynes pglser med ovnsbakt brie og patatas bravas

En digg middag med pgl semakerens beste palser med tomat og urter sammen patatas bravas og ovnsbakt brie
laget av matinfluenser Kaayne.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/kaaynes-polser-med-ovnsbatk-brie-og-patatas-bravas

Rating of this product is 5 out of 5.

Italiensk Siliana og ostepalse med hjertesalat og brokkolini

En enkel, rask og sunnere pglsemiddag!

irthd or type unknown
Les mer
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https://www.gilde.no/oppskrifter/italiensk-siliana-og-ostepolse-med-hjertesalat-og-brokkolini

Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpglsespyd

Grillpglsespyd er enkelt, godt og det er bare fantasien som setter en stopper for hvilke kombinasoner man
kan lage det av. Her er et forslag fra den norske bonden!

ﬁz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd

Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpgise med italiensk tilbehar

Grillpglse med focaccia, tomater og mozzarella. Bon apetito!

Les mer

age Not

d or type unknown


https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-italiensk-tilbehor

Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpglse med colombiansk tilbehar

Palser er noe av det mest anvendelige du finner i kjaleskapet. Palser kan kuttes opp og brukesi alt, og
likeledes kan alt brukes som garnityr pa pglsa. Prov denne smakfulle varianten med colombiansk...

Les mer

vﬁz d or type unknown


https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-colombiansk-tilbehor

Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpglser med gaustatopping

Oppskriften krever litt tilberedning i forkant av turen!

Les mer

fage not ffhd or type unknown



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolser-med-gaustadtopping

Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpglse med karamellisert |gk og aioli

Grillpglse med karamellisert Igk og aioli gir en ny dimensjon til paisa. Prav med din pglsefavoritt fra Gilde

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-karamellisert-lok

Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpglse med surret spekeskinke, varlgk, ost og bladpersille

Hva er bedre enn pglse? Hva med pglse surret i spekeskinke?? Vel bekomme!

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-surret-spekeskinke-varlok-ost-og-bladpersille
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Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpglsespyd i pglsebr ad

En morsom og méte & lage pelser pa ute pa tur med barna. Enkelt er det ogsal

irthd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd-i-polsebrod

Rating of this product is 5 out of 5.

Grillpglse med nanbrad, grillet paprika og gremulata

Deilig og utradisonell turmat! prev denne varianten i palsepausen.

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-nanbrod-grillet-paprika-og-gremulata

Rating of this product is 5 out of 5.

Omelett med grillpalser

En morsom og méte & lage pelser pa ute pa tur med barna. Enkelt er det ogsal

yfhd or type unknown
Les mer
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Andre oppskrifter med palser


https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-omelett

Rating of this product is 5 out of 5.

Brokkolisalat med palsebiter

Kremet brokkolisalat med pal sebiter, creme fraiche og smakfulle ingredienser. Denne sal aten kombinerer
spra brokkoli, saftig redlgk og fyldig majones, toppet med palsebiter og tranebaa. Prov denne...

ﬁnm{ d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/brokkolisalat-med-polsebiter

Rating of this product is 5 out of 5.

Wiener paiser med radkal, chili, Igk og fennikelfrg

Denne retten er utrolig enkel. Gilde wienerpgalser er perfekt atamed patur i skogen!

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/wienerpolser-med-rodkal-chili-lok-og-fennikelfro

Rating of this product is 5 out of 5.

Brushcetta med julepglse

Bruschetta med julepgl se, paare, blamuggost, fikenmarmelade og rosmarin
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/bruscetta-med-julepolse

Rating of this product is 5 out of 5.

Quesedilla med palse

Quesedillaer en populaa meksikansk Taco-rett. Hva med & preve en variant med norges mest spiste pelser
fra den norske bonden?

ﬁz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/quesedilla-med-polse

Rating of this product is 5 out of 5.

Palse surret i rgkt kalkunskinke med paprika, 1gk og jalapefios

Palser er noe av det mest anvendelige du finner i kjaleskapet. Palser kan kuttes opp og brukesi alt, og
likeledes kan alt brukes som garnityr pa pelsa. Prev denne smakfulle varianten med...

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-svopt-i-rokt-kalkunskinke-med-paprika-lok-og-jalapeños

Rating of this product is4.78 out of 5.

Julepalse med rosenkal

Gilde Julepglser har ekstra mye smak og det har ogsa denne enkle rosenkalsalaten. Enkel julemat som er rask
alage, men som ser like fristende ut som den smaker.

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-rosenkal

Rating of this product is 3.67 out of 5.

Jalapefio og ostepglser med mangosalsa

Palsemakerens beste Jalapefio og ostepel ser med grillet ananasi skiver, mais med limesmer, varlgk og salsa
med ananas, mango, chili, koriander og ingefag.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/jalapeno-og-ostepolser-med-mangosalsa
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Rating of this product is 5 out of 5.

Pytt i panne med pgalsebiter

Pytt i panne med palserbiter er en real klassiker! Denne varianten er litt sunnere.

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/pytt-i-panne-med-polsebiter

Rating of this product is 5 out of 5.

Bakte grannsaker med palse

Bakte grannsaker med paiser fra Gilde er et klassisk norsk middagstips til norske familier!

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/bakte-gronnsaker-med-polse

Rating of this product is 5 out of 5.

Julepglsebruschetta med blamuggost

Bruschetta med julepgl se, paare, blamuggost, fikenmarmelade og rosmarin
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolsebruschetta

Rating of this product is 5 out of 5.

Setpotetsuppe med palsebiter

Setpotetsuppe pa en mark hgstdag varmer bade kropp og gel. Lett &lage og supergodi!

fage not ffhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/sotpotetsuppe-med-polsebiter

Rating of this product is 4.5 out of 5.

Julepglse-omelett

Julepgal se-omel ett med cherrytomater, spinat, purre og salvie. Perfekt hvis du har rester igjen av julepglsal

yfhd or type unknown
Les mer
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https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-omelett

Wiener palse 5209

INigenot found or type unknown

5000003063

0.520kg

vﬁz d or type unknown
Les mer

gradan
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GRILLPOLSE

AT

Grillpglse 600g

INigelnot found or type unknown
5000000590
0.600kg

ﬁz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/produkter/000000005000003063
https://www.gilde.no/produkter/000000005000000590

SKINNFRI

KJOTT

Kjettpase Skinnfri 450g
INigenot found or type unknown

5000002707

0.450kg

y d or type unknown
Les mer B
et

KJOTTPOLSE

Kjettpalse Original 300g
INRgenot found or type unknown
5000000699

0.300kg

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/produkter/000000005000002707
https://www.gilde.no/produkter/000000005000000699
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Pgalsemaker ens beste Siliana og Ost 2259
INigelnot found or type unknown

5000009713

0.225kg

y d or type unknown
Les mer

Saesre s,
JALAPENO & 0ST,
J:i:l penstig jaupenopolse mes ir

']va et GROVKVERNET

Palsemaker ens Beste Jalapefio og Ost 2259

INigelnot found or type unknown

5000009996

0.225kg

%Z d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/produkter/000000005000009713
https://www.gilde.no/produkter/000000005000009996
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_ CHILI & 0ST

el

Pgalsemaker ens Beste Chili og Ost 2259
INigelnot found or type unknown

5000009642

0.225kg

y d or type unknown
Les mer

Mer inspiragon


https://www.gilde.no/produkter/000000005000009642

K onsept

Gryter fra Gilde - alle vare oppskrifter

Her far du oppskrifter pa alle vére gryteretter til alle anledninger. Hva med boeuf bourguignon, Biff
Stroganoff eller pelsegryte? Vel bekomme, fra den norske bonden.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/konsept/oppskrifter-alle-vare-gryter

K onsept

Italiensk mat - Pizza, pasta, bruscetta og mye mer

Italienske oppskrifter med norske ravarer fra den norske bonden.

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/konsept/italiensk-mat

GRILLGUIDEN

Alltid
Yopgy yo™

K onsept

Grillguiden

Endelig grillsesong og grillmat! Her gir vi deg gode tipstil grillmat, og learer deg hvordan du kan oppna de
beste, mest smakfulle resultatene pa grillen.

ﬁnm{ d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/konsept/grill

K onsept

Middagstips

Her har vi samlet alle Gildes middagstips. Tipstil raske og enkle middager, men ogsa oppskrifter du kanskje
ikke lager til vanlig. S, hvalager du til middag denne uken?

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/konsept/middagstips

K onsept

Hamburger - Birgersoppskrifter og tips

Ingenting slér en skikkelig god hamburger! Her far du alle vére beste oppskrifter pa hamburgere, tips og
inspiragon til tilbeher.

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/konsept/burgerguiden

