Artikler

Alle vare polseoppskrifter

Du kjenner det pa smaken. Kjottpelse, grillpelse, wienerpelser og julepelser. Her finner du alle Gildes
oppskrifter med polser. Til palseelskerne, fra den norske bonden.

Kjop pelser fra Gilde pa nett



Kjop hos: Meny _ Kjep hos: Oda

60 ar med polser, 60 mater a spise de pa


https://meny.no/sok/?query=Gilde%20p%C3%B8lser
https://oda.com/no/search/products/?q=Gilde%20p%C3%B8lser



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-i-vaffel

#31 Polse i vaffel

45m Lett 4-5 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-i-vaffel
https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-i-frakk-med-tilbehor

#11 Balpelse - polse i frakk

15m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-i-frakk-med-tilbehor
https://www.gilde.no/oppskrifter/41-nattpolse

#41 Nattpolse

10m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/41-nattpolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-pa-termos

#23 Polse pa termos

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-pa-termos
https://www.gilde.no/oppskrifter/kokt-grillpolse
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#59 Kokt grill i bred

15m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kokt-grillpolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/hagle-polse

#4 Hagle

25m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hagle-polse
https://www.gilde.no/oppskrifter/wienerpolse-i-brod

#17 Bursdagspelse - wiener i bred

15m Lett 8 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/wienerpolse-i-brod
https://www.gilde.no/oppskrifter/ventepolse

#38 Ventepolse

15m Lett 1-3 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ventepolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/slik-koker-du-gilde-wienerpolser

#1 Slik koker du wienerpolser

15m Lett 4 pers.

Gryter og gratenger


https://www.gilde.no/oppskrifter/slik-koker-du-gilde-wienerpolser



https://www.gilde.no/oppskrifter/italiensk-polsegrateng

#7 Polsegrateng

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/italiensk-polsegrateng
https://www.gilde.no/oppskrifter/klassisk-polsegryte

#16 Polsegryte

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/klassisk-polsegryte
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng-med-bonner

#25 Sunn pelsegrateng med benner

35m Lett 4 voksne pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng-med-bonner
https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-go-mager-polsegryte
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#37 Kremet Go'& Magrere polsegryte

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-go-mager-polsegryte
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegryte-med-potet-og-blomkalmos
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#46 Polsegryte med potet- og blomkalmos

40m Middels 4-6 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegryte-med-potet-og-blomkalmos
https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-pastagryte-med-kjottpolser

#40 Kremet pastagryte med kjottpolser

35m Middels 4 pers.

Oppskrifter med chorizo


https://www.gilde.no/oppskrifter/kremet-pastagryte-med-kjottpolser



https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizo-med-sommersalat

#9 Chorizo med sommersalat

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizo-med-sommersalat
https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizo-med-melon-og-avokadosalat

#33 Chorizo med melon og avokadosalat

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizo-med-melon-og-avokadosalat
https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizopolser-med-potetmos-parmesan-og-pannestekte-cherrytomater
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#2 Chorizopelser med potetmos, parmesan og pannestekte cherrytomater

40m Lett 4 pers.

Oppskrifter med kjottpolse


https://www.gilde.no/oppskrifter/chorizopolser-med-potetmos-parmesan-og-pannestekte-cherrytomater



https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolser-med-pasta
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#12 Kjottpolser med pasta

35m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolser-med-pasta
https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolser-med-sotpotetmos
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#34 Kjottpolser med satpotetmos

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolser-med-sotpotetmos
https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolse-med-ovnsbakte-rotgronnsaker-og-dipp
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#35 Kjottpolse med ovnsbakte rotgrennsaker og dipp

45m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kjottpolse-med-ovnsbakte-rotgronnsaker-og-dipp
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-polseskiver-pesto-og-cherrytomater

#47 Pesto pizza med pglse

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-polseskiver-pesto-og-cherrytomater
https://www.gilde.no/oppskrifter/hotpot-med-kjottpolse
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#26 Hotpot med kjottpalse

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hotpot-med-kjottpolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/jambalaya-med-kjottpolse

#36 Jambalaya med kjottpolse

45m Middels 4 - 6 pers.

Ekstra barnevennlige polseretter


https://www.gilde.no/oppskrifter/jambalaya-med-kjottpolse



https://www.gilde.no/oppskrifter/go-mager-grillspyd-med-polser-og-gronnsaker

#53 Barnevennlig grillspyd med palse og grennsaker

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/go-mager-grillspyd-med-polser-og-gronnsaker
https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-polse

#24 Pasta med polse

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-polse
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsepizza

#21 Polsepizza

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsepizza
https://www.gilde.no/oppskrifter/tacopolse

#50 Tacopelser

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/tacopolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng
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#44 Polsegrateng med potetmos

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng
https://www.gilde.no/oppskrifter/spiralpolse

#3 Spiralpelse

20m Lett 4 pers.

Bratwurst og andre spesialpolser


https://www.gilde.no/oppskrifter/spiralpolse



https://www.gilde.no/oppskrifter/rokt-bratwurst-med-sommersalat-og-pepperrotkrem
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#39 Rokt bratwurst med sommersalat og pepperrotkrem

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/rokt-bratwurst-med-sommersalat-og-pepperrotkrem
https://www.gilde.no/oppskrifter/bratwurst-med-knuste-poteter-og-fetadipp
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#15 Bratwurst med knuste poteter og fetadipp

1t 15m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/bratwurst-med-knuste-poteter-og-fetadipp
https://www.gilde.no/oppskrifter/chili-og-ostepolse-med-sotpotet-ruccola-og-humus

= 0 B @3 =

#49 Chili- og ostepalse med sotpotet, ruccola og humus

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/chili-og-ostepolse-med-sotpotet-ruccola-og-humus
https://www.gilde.no/oppskrifter/kaaynes-birria-taco-med-polser

#27 Kaaynes birria taco med polser

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kaaynes-birria-taco-med-polser
https://www.gilde.no/oppskrifter/jalapeno-og-ostepolser-med-sotpoteter-og-gresskarkjerner
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#52 Jalapeno og ostepoalser med sotpotet og gresskarkjerner

1t Lett 4 pers.


https://www.gilde.no/oppskrifter/jalapeno-og-ostepolser-med-sotpoteter-og-gresskarkjerner
https://www.gilde.no/oppskrifter/shakshuka-med-chili--og-ostepolser
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#45 Shakshuka med chili- og ostepalser

50m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/shakshuka-med-chili--og-ostepolser
https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-siliana-ostepolse-og-auberginemos

#20 Pasta med siliana ostepolse og auberginemos

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-siliana-ostepolse-og-auberginemos
https://www.gilde.no/oppskrifter/kaaynes-polser-med-ovnsbatk-brie-og-patatas-bravas
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#5 Kaaynes polser med ovnsbakt brie og patatas bravas

1t Lett 4 pers.


https://www.gilde.no/oppskrifter/kaaynes-polser-med-ovnsbatk-brie-og-patatas-bravas
https://www.gilde.no/oppskrifter/siliana-og-ostepolse-med-hjertesalat-og-brokkolini

#18 Siliana og ostepalse med hjertesalat og brokkolini

15m Lett 4 pers.

Grillpelser med diverse tilbeher


https://www.gilde.no/oppskrifter/siliana-og-ostepolse-med-hjertesalat-og-brokkolini



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd
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#14 Grillpolsespyd

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-italiensk-tilbehor
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#58 Grillpelse med italiensk tilbehear

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-italiensk-tilbehor
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-colombiansk-tilbehor

#54 Grillpglse med colombiansk tilbehgr

10m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-colombiansk-tilbehor
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolser-med-gaustadtopping
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#29 Grillpglser med gaustatopping

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolser-med-gaustadtopping
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-karamellisert-lok

#28 Grillpelse med karamellisert lgk og aioli

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-karamellisert-lok
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-surret-spekeskinke-varlok-ost-og-bladpersille
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#22 Grillpolse med surret spekeskinke, varlak, ost og bladpersille

10m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-surret-spekeskinke-varlok-ost-og-bladpersille
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd-i-polsebrod
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#42 Grillpolsespyd i polsebred

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd-i-polsebrod
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-nanbrod-grillet-paprika-og-gremulata
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#55 Grillpelse med nanbred, grillet paprika og gremulata

45m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-nanbrod-grillet-paprika-og-gremulata
https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-omelett

#30 Omelett med grillpoelser

15m Lett 4 pers.

Andre oppskrifter med polser


https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-omelett



https://www.gilde.no/oppskrifter/brokkolisalat-med-polsebiter
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#13 Brokkolisalat med peolsebiter

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/brokkolisalat-med-polsebiter
https://www.gilde.no/oppskrifter/wienerpolser-med-rodkal-chili-lok-og-fennikelfro

#19 Wienerpolser med radkal, chili, lok og fennikelfro

25m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/wienerpolser-med-rodkal-chili-lok-og-fennikelfro
https://www.gilde.no/oppskrifter/bruscetta-med-julepolse

#32 Brushcetta med julepolse

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/bruscetta-med-julepolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/quesedilla-med-polse

#10 Quesedilla med polse

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/quesedilla-med-polse
https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-svopt-i-rokt-kalkunskinke-med-paprika-lok-og-jalapeños
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#60 Polse surret i rekt kalkunskinke med paprika, lgk og jalaperios

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polse-svopt-i-rokt-kalkunskinke-med-paprika-lok-og-jalapeños
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-rosenkal

#57 Julepolse med rosenkal

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-rosenkal
https://www.gilde.no/oppskrifter/jalapeno-og-ostepolser-med-mangosalsa

#56 Jalapeno og ostepalser med mangosalsa

45m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/jalapeno-og-ostepolser-med-mangosalsa
https://www.gilde.no/oppskrifter/pytt-i-panne-med-polsebiter
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#6 Pytt i panne med polsebiter

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pytt-i-panne-med-polsebiter
https://www.gilde.no/oppskrifter/bakte-gronnsaker-med-polse

#48 Bakte gronnsaker med polse

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/bakte-gronnsaker-med-polse
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolsebruschetta
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#8 Julepoalsebruschetta med blamuggost

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolsebruschetta
https://www.gilde.no/oppskrifter/sotpotetsuppe-med-polsebiter
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#43 Sotpotetsuppe med polsebiter

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/sotpotetsuppe-med-polsebiter
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-omelett

#51 Julepolse-omelett

20m Lett 4 pers.

Se etter disse produktene neste gang du handler i butikken


https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-omelett

Wienerpglse 520g

5000003063 0.520 kg

Grillpglse 600g

5000000590 | 0.600 kg

Kjottpelse Skinnfri 4509

5000002707 | 0.450 kg



https://www.gilde.no/produkter/000000005000003063
https://www.gilde.no/produkter/000000005000000590
https://www.gilde.no/produkter/000000005000002707
https://www.gilde.no/produkter/000000005000000699

Kjettpelse Original 3009

5000000699 ] 0.300 kg

Polsemakerens beste Siliana og Ost 225qg

5000009713 | 0.225 kg

Polsemakerens Beste Rokt Bratwurst 2259

5000009770 0.225 kg

Polsemakerens Beste Jalapeno og Ost 2259

5000009996 | 0.225 kg



https://www.gilde.no/produkter/000000005000000699
https://www.gilde.no/produkter/000000005000009713
https://www.gilde.no/produkter/000000005000009770
https://www.gilde.no/produkter/000000005000009996
https://www.gilde.no/produkter/000000005000009642

Polsemakerens Beste Chili og Ost 225¢g

5000009642 0.225 kg

Mer inspirasjon

Konsept

Gryter fra Gilde - alle vare oppskrifter
Her far du oppskrifter pa alle vare gryteretter til alle anledninger. Hva med boeuf bourguignon, Biff
Stroganoff eller palsegryte? Vel bekomme, fra den norske bonden.



https://www.gilde.no/produkter/000000005000009642
https://www.gilde.no/konsept/oppskrifter-alle-vare-gryter



https://www.gilde.no/konsept/italiensk-mat

Italiensk mat - Pizza, pasta, bruscetta og mye mer

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/italiensk-mat
https://www.gilde.no/konsept/grill

Grillguiden

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/grill
https://www.gilde.no/konsept/middagstips

Middagstips

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/middagstips
https://www.gilde.no/konsept/burgerguiden

Hamburger - Birgers oppskrifter og tips

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/burgerguiden

