
Artikler

Oppskrifter til julelunsj





Få inspirasjon av en rekke oppskrifter til årets julelunsjer ?

Trenger du oppskrifter til julelunsj? 

Her har vi samlet en rekke oppskrifter du kan bruke til årets julelunsj med 100% norsk kjøtt fra den norske
boden!

Rating of this product is 4.67 out of 5.

Juleplanke med roastbiff, skinkestek og medisterkaker

Dette er perfekt til en førjulslunsj eller i romjulsdagene.

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker


Rating of this product is 3 out of 5.

Julepostei med deilig tilbehør

Et skikkelig julesmørbrød med norsk julepostei. Lett å lage og veldig godt!

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/julepostei-med-deilig-tilbehor


Oppskrift

Ribberull på landbrød med fikenmarmelade

Landbrød med norsk ribberull, fikenmarmelade, blå druer og fiken. Supergodt i jula!

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/ribberull-pa-landbrod-med-fikenmarmelade


Rating of this product is 5 out of 5.

Bøkerøkt skinke med fennikelsalat

Bøkerøkt norsk skinke med fennikelsalat med dill og klementin, godt brød og safranaioli.

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat


Rating of this product is 4.5 out of 5.

Halv julesylte

Norsk julesylte er supergodt og ganske enkelt å servere! Prøv 1/2 sylte på fjøl med syret rødløk, pannestekte
epler, knekkebrød og rødbetssalat.

Les mer 

Image not found or type unknown

 

Kjøp norsk julemat fra Gilde på nett

Kjøp produkter fra Gilde på nett

       

https://www.gilde.no/oppskrifter/halv-sylte
https://oda.com/no/search/?q=Gilde+jul
https://meny.no/sok/?query=Gilde+jul
https://matlevering.coop.no/sok?q=Gilde


Våre fineste jul

Skinkestek 100g

NYTImage not found or type unknown

5000002690

0.100kg

Les mer

Image not found or type unknown

 

Roastbiff 100g

NøkkelhullImage not found or type unknown NYTImage not found or type unknown

5000000896

0.100kg

Les mer

https://www.gilde.no/produkter/000000005000002690
https://www.gilde.no/produkter/000000005000000896


Image not found or type unknown

Vår Fineste jul medisterkaker 500g

NYTImage not found or type unknown

5000003425

0.500kg

Les mer

Image not found or type unknown

 

Flere oppskrifter som passer til julelunsj

https://www.gilde.no/produkter/000000005000000896
https://www.gilde.no/produkter/000000005000003425


Rating of this product is 4 out of 5.

Julepølse med potetmos og grønnsaker

En litt annerledes måte å spise julepølser, med selleri- og potetmos, sylteagurk, grov sennep, pannestekt
gulrot med mandler og persille.

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-potetmos-og-gronnsaker


Rating of this product is 5 out of 5.

Medisterkaker med ovnsbakte poteter, grønnsaker og saus

En litt annerledes måte å spise medisterkaker på. Supergodt og ganske enkelt!

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-ovnsbakte-poteter-gronnsaker-og-saus


Oppskrift

Pinnekjøttrester med tabbouleh og yoghurt-dressing

I denne retten bruker du pinnekjøttrester. Hvis du vil prøve denne retten uten at du har rester, beregner du ca.
400 - 600g pinnekjøtt.

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottrester-med-tabbouleh-granateple-og-yoghurt-dressing


Oppskrift

Lun julesalat med medisterkaker

Det er alltid masse grønnsaker, ost, frukt og restemat igjen etter julemiddagene i romjulen. Og hva er vel
bedre enn å få brukt opp det meste i en fyldig salat som metter?

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/lun-julesalat-med-medisterkaker


Oppskrift

Ovnsbakt leverpostei og bacon på rugbrød

Her kan man være kreativ. Fyll en skål med syltede grønnsaker og annet godt og topp med litt friske urter.

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsbakt-leverpostei-og-bacon


Oppskrift

Spekeskinketoast med rogn

Det kan høres rart ut, men kombinasjonen av spekeskinke og rogn er nydelig! Ved å tørke skinken i ovnen,
blir den som en hard kjeks, så det gir retten en spennende, sprø konsistens. (Husk at retten…

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/spekeskinketoast-med-rogn


Oppskrift

Spekemat på flatbrød

Spekemat på flatbrød er enkel, rask og super god fingermat som passer like bra til forrett og tapas som til
koldtbord. Man kan bruke forskjellige type spekemat, fra skinke til fenalår. I denne…

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/spekemat-pa-flatbrod


Rating of this product is 4.5 out of 5.

Julepølse-omelett

Julepølse-omelett med cherrytomater, spinat, purre og salvie. Perfekt hvis du har rester igjen av julepølsa!

Les mer 

Image not found or type unknown

 

https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-omelett

