Artikler

Oppskrifter med storfe






Lurer du pa hvordan du steker biff pa best mulig méte? Gildes eksperter tipser deg pa alt fragrilling,
langtidssteking og annen tilberedning av biff og retter med storfe.

Kjap produkter fra Gilde pa nett

Entrecote

Rating of this product is 5 out of 5.

Entrecote med reddiktartar

Entrecote med reddiktartar i radicchioskd med reddiker og skjerost.

age not d or type unknown

Les mer


https://meny.no/sok/?query=Gilde+storfekj%C3%B8tt&expanded=products
https://oda.com/no/search/?q=Gilde+storfe
https://www.gilde.no/oppskrifter/entrecote-med-rodbettartar-salat-og-skjorost

Rating of this product is 4.88 out of 5.

EntrecGte med asparges, honningrillet 1gk og salat

Entrecote er kokkenes favorittbiff! Mar og saftig med god marmorering. Her far du tips om hvordan
entrecéte grilles, og hvilket tilbehgr du ber velge. Husk alaentrecoten hvilei ca. 10 minutter, sa...

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/entrecote-med-asparges-honningrillet-lok-og-salat

Rating of this product is 3.8 out of 5.

Slik steker du hiff i ovn

Med en helstekt biff kan du fa et saftig og perfekt kjettstykke til mange personer! Her gir vi deg steg for steg
med hvordan du steker biffen i ovnen, for &fa et perfekt resultat.

Les mer

RQage not fguihd or type unknown


https://www.gilde.no/oppskrifter/slik-helsteker-du-biff

Rating of this product is 5 out of 5.

Grilltips Storfe - Hvordan grille saftig biff?

Om resultatet blir godt nér du griller biff kan virke litt tilfeldig. Med denne guiden hjelper vi deg a sikre at
biffen blir saftig og god.

RQage not fguihd or type unknown

Les mer

Biff Stroganoff


https://www.gilde.no/oppskrifter/grilltips-storfe-hvordan-grille-saftig-biff

Rating of this product is 4.55 out of 5.

Biff Stroganoff

Biff Stroganoff er en klassisk biffgryte som fortsetter & holde seg aktuell. Her finner du en enkel og god
variant hele familien vil elske.

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/biff-stroganoff-med-gronnsaker

Rating of this product is 3.8 out of 5.

Biff stroganoff med kjattboller

Biff stroganoff med en liten vri. Kjattboller er ogsa fantastisk godt i en stroganoff!

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/biff-stroganoff-med-kjottboller

Rating of this product is 3.89 out of 5.

Biff stroganoff i kremet pasta

Pasta ala biff stroganoff. en vri det er lett alike!

yfhd or type unknown
Les mer }

Biffsnadder



https://www.gilde.no/oppskrifter/biff-stroganoff-i-kremet-pasta

Rating of this product is 5 out of 5.

Asiatisk biffsnadder

Digg og enkel asiatisk biffmiddag! Sunt og godt!

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/asiatisk-biffsnadder

Rating of this product is 5 out of 5.

Biffsnadder med grennsaker

Digg og enkel biffmiddag!
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/biffsnadder-med-gronnsaker

Rating of this product is4.71 out of 5.

Biffsnadder med hjemmelaget bear naisesaus

Digg og enkel biffmiddag med deilig bearnaisesaus!

irthd or type unknown
Les mer

Biffmarinader


https://www.gilde.no/oppskrifter/biffsnadder-med-hjemmelaget-bearnaisesaus

Rating of this product is4.75 out of 5.

Marinadetil entrecote

Denne marinaden er perfekt til entrecote og annet marmorert storfekjatt. Smaksstoffene fra krydderet er
fettoppl @selig noe som gjar biffen smakfull og aromatisk. Perfekt pa grillen i sommer.

RQage not fguihd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/marinade-til-marmorert-storfekjott

Rating of this product is4.13 out of 5.

Marinadetil biff

En god marinade til biff pagrillen Igfter smaken til nye hgyder. Denne oppskriften er enkel og rask, og
passer best til magert kjett av storfe. Denne marinaden gjer biffen frisk og saftig.

RQage not fguihd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/marinade-til-magert-storfekjott

Rating of this product is4.33 out of 5.

Marinadetil biffstrimler

Marinaden gir et saftig stekeresultat og god merning. Mengden er til omtrent 400 g biffstrimler.
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/marinade-til-biffstrimler

Rating of this product is 3.67 out of 5.

Marinadetil marmorert svinekj att

Marinaden gir saftighet og fremmer smak pa en fin méte, med runde og brede aromaer. Soyaen gir ogsa en
fin farge.

RQage not fguihd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/marinade-til-marmorert-svinekjott-1

Rating of this product is 4.5 out of 5.

Marinadetil magert svinekj att

Smaksstoffene fra krydderet er fettoppl @selig noe som gjer biffen smakfull og aromatisk.
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer

Gryter med storfekj att


https://www.gilde.no/oppskrifter/marinade-til-magert-svinekjott

Rating of this product is 4 out of 5.

Klassisk Brun Lapskaus

Hjemmel aget lapskaus er en tradisonell og velsmakende favoritt i mange hjem. Denne oppskriften er pa brun
lapskaus med hgyrygg av storfe, med poteter og hastens grannsaker som tilbeher. Lapskaus kan...

RQage not fguihd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/klassisk-brun-lapskaus

Rating of this product is 4.45 out of 5.

Boeuf Bourguignon

Klassisk Boeuf Bourguignon med norsk hgyrygg av storfe er en sikker vinner i middagssel skapet. Inviter
gjester pa en varmende og velsmakende kjettgryte fra Frankrike!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/klassisk-boeuf-bourguignon

Rating of this product is 3.75 out of 5.

Chili con carne

Chili con carne er en chiligryte med kjettdeig. Passer for deg som liker det litt spicy!
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer

Bruger


https://www.gilde.no/oppskrifter/chili-con-carne

Oppskrift

Burger med potetstrips

Bruk Gilde kjettdeig med 50% kijeatt og 50% grent, eller sa kan du ogsa bruke vanlig kjettdeig fra Gilde.

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/kjott-og-gront-burger-med-potetstrips

Rating of this product is 4.56 out of 5.

Saftig umami burger

Supersaftig umami burger med sjampinjong, taleggio, ruccola, syltet radlgk og urtemajones! Denne blir det

kamp om!

Les mer

age not

d or type unknown


https://www.gilde.no/oppskrifter/umami-burger

Rating of this product is 5 out of 5.

Cheeseburger med bacon

Klassisk cheeseburger med bacon fra den norske bonden!
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/cheeseburger-med-bacon
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Rating of this product is 5 out of 5.

Hjemmelaget hamburger med BBQ-dressing

Dette er en ekte BBQ-burger! Her viser vi deg hvordan du lager, steker og setter sammen en helt
hjemmelaget hamburger. Med bare norsk kjett selvfglgelig!

ﬁrz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/burger-med-cheddarost-og-bbq-dressing
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Rating of this product is 4 out of 5.
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Hamburger med karamelisert gk

Dette er en ekte BBQ-burger!

irthd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/hamburger-med-karamelisert-lok

Rating of this product is4.29 out of 5.

Smashburger

Prov Birgers smashburger med syltet radlgk, cheddarost, tomater, salat og burgerdressing. Denne blir det
kamp om!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/smashburger
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Rating of this product is4.33 out of 5.

Hamburger med blamuggost

Burger med blamuggost er digg! Bruk gjerne en sterk ost som for eksempel gorgonzola, fordi smaken avtar
en del ndr osten blir varm.

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/hamburger-med-blamuggost

Rating of this product is 4.4 out of 5.

Homestyle burger med fries

Klassisk homestyle burger med bacon, brugerdressing, tomat, radlgk, salat og pommes frites. Nam!
[Roage not Tgahd or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/homestyleburger-med-fries

