Oppskrift

#17 Bursdagspelse - wiener i bred

Palser og barnebursdag gar hand i hand, og lite kan sla feil med en klassisk wienerpelse i bred. Her kan
du lese hvordan de ber tilberedes.

Kok vann

Kok opp vann i en stor kjele. Nar vannet koker trekker du kjelen til side og skrur av varmen. Mange
koker wienerpealsene, men da kan de ofte sprekke og smake lite. Derfor er det viktig at vannet ikke
koker nar du legger pelsene oppi.
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Trekk polsene i det varme vannet

/&pne polsepakken rett for poelsene skal legges i vann. De skal ligge og trekke i omtrent 10 minutter.
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Server med onsket tilbehor

Server polsene i bred eller lompe. Toppes som regel med masse ketchup, lite sennep. Annet
barnevennlig tilbeher kan vaere sprostekt lok, mais eller potetmos.



