
Artikler

Sprøhetsgaranti - Tørrsaltet stjernebacon

Vi lanserer sprøhetsgaranti på Gilde Stjernebacon Tørrsaltet, så du kan være helt sikker på at baconet
blir sprøtt.

SLIK FÅR DU SPRØTT BACON

I stekeovn: Forvarm ovnen til 220 °C og stek baconet i 10 minutter
I stekepanne: Stek baconet på sterk varme i 1,5 minutter på hver side

Hvis du fulgte tilberedningsanvisningen og likevel ikke opplevde at baconet ble sprøtt kan du benytte deg av
sprøhetsgarantien: send EFTA-nummer, lot kode og siste forbruksdag eller bilde av emballasjen til
forbrukersenter@nortura.no.

Se våre oppskrifter med bacon



    

Hvordan steke bacon i panne
Alle har sin måte å steke bacon på. I denne guiden får du vår anbefaling steking av bacon i panne.

20m  Lett  4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/hvordan-steke-bacon-i-panne


https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-bacon-og-ertekrem


    

Lutefisk med bacon og ertekrem

1t  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-bacon-og-ertekrem
https://www.gilde.no/oppskrifter/sitruspasta-med-bacon-og-parmesan


    

Sitruspasta med bacon og parmesan

15m  Lett 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/sitruspasta-med-bacon-og-parmesan
https://www.gilde.no/oppskrifter/lun-leverpostei-med-bacon


    

Lun leverpostei med bacon

30m  Lett 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/lun-leverpostei-med-bacon
https://www.gilde.no/oppskrifter/sondagsbrunch-med-egg-bacon-toast-gronnsaker-frukt-og-baer


    

Søndagsbrunch med egg, bacon, toast, grønnsaker, frukt og bær

40m  Lett 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/sondagsbrunch-med-egg-bacon-toast-gronnsaker-frukt-og-baer

